
График проведения  учебной и производственной практики   

во II полугодии  2023-2024 учебного  года. 
№ № гр., 

курс 

Вид практики Период 

прохождения 

практики 

Руководитель  

практики 

1.  №3 

I курс 

УП.01 Организация и ведение процессов 

приготовления и подготовки к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 

сложного ассортимента  - 42 часа.  

ПП.01 Организация и ведение процессов 

приготовления и подготовки к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 

сложного ассортимента  - 78 часов.  

 

 16.03.24г.-  

23.03.24г. 

 

 

 25.03.24г.- 

08.04.24г. 

Хажиева  Г.Ф. 

2.  №6 

I курс 

УП 01.01 Выполнение работ по ремонту и 

наладке сельскохозяйственных машин и 

оборудования -144 часа 

ПП 01.01 Выполнение работ по ремонту и 

наладке сельскохозяйственных машин и 

оборудования - 108 часов 

 15.04.24г.- 

11.05.24г. 

 

13.05.24г.-

01.06.24г. 

Даянова А.Ф. 

3.  №4 

I  курс 

УП.02  Выполнение монтажных работ при 

возведении всех типов зданий и сооружений из 

сборных железобетонных и металлических 

конструкций  -162 часа; 

ПП.01   Выполнение каменных работ – 144 

часа; 

ПП.02  Выполнение монтажных работ при 

возведении всех типов зданий и сооружений из 

сборных железобетонных и металлических 

конструкций  -144 часа 

 16.03.24г.-

15.04.24г. 

 

 

 16.04.24г.-

13.05.24г. 

 

 14.05.24г.-

10.06.24г. 

Туктаров Р.М. 

4.  №7 

I  курс 

УП.01  Подготовительные сварочные работы и 

контроль качества сварных швов после сварки – 

36 часов; 

УП.02  Ручная дуговая сварка (наплавка, резка) 

плавящимся покрытым электродом –  144часа; 

УП.03   Газовая сварка-72часа; 

 

ПП.01  Подготовительные сварочные работы и 

контроль качества сварных швов после сварки – 

72 часа; 

ПП.02  Ручная дуговая сварка (наплавка, резка) 

плавящимся покрытым электродом – 288 часов; 

ПП.03   Газовая сварка (наплавка)-72часа. 

 29.01.24г.-  

03.02.24г. 

  

 05.02.24г.-

02.03.24г. 

  04.03.24г.-

16.03.24г. 

  18.03.24г. -  

30.03.24г. 

 

  01.04.24г. -  

25.05.24г. 

 27.05.24г.-  

08.06.24г. 

Ганиев И.М. 

5.  №1 

II  курс 

УП.02.Организация и ведение процессов 

приготовления и подготовки, оформления и 

подготовки к  реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента с учетом потребностей различных 

категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания - 150 часов 

ПП.02 Организация и ведение процессов 

приготовления и подготовки, оформления и 

подготовки к  реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента с учетом потребностей различных 

 

 11.05.24г.-  

08.06.24г 

 

 

 

 

 

  10.06.24г.-  

17.06.24г 

Хажиева  Г.Ф. 



категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания – 42 часа 

6.  №5 

II курс 

УП.01 Эксплуатация и техническое 

обслуживание сельскохозяйственных машин 

144 часа; 

ПП.01.Эксплуатация и техническое 

обслуживание сельскохозяйственных машин и 

оборудования-236 часов; 

  08.04.24г. -  

04.05.24г. 

 

  06.05.24г.-  

20.06.24г. 

 

Закиров Ф.Ф. 

 

 

Даянова А.Ф. 

7.  №8     

III курс 

УП.03. Транспортировка грузов-232часа  

  

   29.04.24г. -  

12.06.24г. 

 

Закиров Ф.Ф. 

8.  №9   

III курс 

УП.04.Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, 

напитков сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания-114 

часов 

ПП.03 Организация  и ведение процессов   

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного ассортимента 

сложного ассортимента с учетом потребностей 

различных категорий потребителей, видов и 

форм обслуживания-78 часов 

ПП.04Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, 

напитков сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания-78 

часов 

 

12.02.24г.-

04.03.24г. 

 

 

 

 

 

 

 29.04.24г.-

13.05.24г. 

 

 

 

 

 

14.05.24г.-

28.05.24г. 

Хажиева  Г.Ф. 

9.  №2 

IVкурс 

УП.07 Выполнение работ по профессии Повар-

114 часов 

ПП.06 Организация и контроль текущей 

деятельности подчиненного персонала-114 

часов 

ПП.07 Выполнение работ по профессии Повар-

78 часов 

Преддипломная практика -144 часа 

  05.03.24г. -  

26.03.24г. 

  27.03.24г. -  

17.04.24г. 

 

  18.04.24г. -   

02.05.24г. 

  03.05.24г. -  

30.05.24г. 

Хажиева  Г.Ф. 

 

 

 

Зав. учебной частью:               Давлетшина О.Р. 

 

 

 

 

 

 

 

 



График проведения  учебной и производственной практики 

  в  I  полугодии  2023-2024 учебного  года. 
№ № группы, 

курс 

Вид практики Период 

прохождения 

практики 

Руководитель  

практики 

1.  №3 

I курс 

УП.01. Организация и ведение процессов 

приготовления и подготовки к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных 

изделий сложного ассортимента  - 36 часов 

04.12.23г.-

09.12.23г. 
Хажиева  Г.Ф. 

2.  №4 

I  курс 

УП.01   Выполнение каменных работ – 

168 часов 

 22.11.23г.-

23.12.23г. 
Туктаров Р.М. 

3.  №7 

I  курс 

УП.01  Подготовительные сварочные 

работы и контроль качества сварных швов 

после сварки – 36 часов; 

УП.02  Ручная дуговая сварка (наплавка, 

резка) плавящимся покрытым электродом 

– 72 часа; 

  04.12.23г. -

09.12.23г. 

 

 11.12.23г.-  

23.12.23г. 

Ганиев И.М. 

4.  №1 

II курс 

ПП.02 Организация и ведение процессов 

приготовления и подготовки, оформления 

и подготовки к  реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента с учетом потребностей 

различных категорий потребителей, видов 

и форм обслуживания – 36 часов 

 11.12.23г.-

16.12.23г. 

Хажиева  Г.Ф. 

5.  №5 

II курс 

УП.01.Эксплуатация и техническое 

обслуживание сельскохозяйственных 

машин и оборудования-108 часов 

  25.09.23г.-

14.10.23г. Закиров Ф.Ф. 

6.  №8     

III курс 

ПП.01. Эксплуатация и техническое 

обслуживание сельскохозяйственных 

машин и оборудования -360 часов 

 11.09.23г.- 

18.11.23г. Закиров Ф.Ф. 

7.  №9  

III курс 

УП.03  Организация  и ведение процессов   

приготовления, оформления и подготовки 

к реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного 

ассортимента сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных 

категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания-114 часов 

 02.10.23г.-

23.10.23г. 

 

 
Хажиева  Г.Ф. 

8.  №2 

IVкурс 

УП.05 Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки 

к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного 

ассортимента с учетом потребностей 

различных категорий потребителей, видов 

и форм обслуживания-114 часов 

ПП.05Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки 

к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного 

ассортимента с учетом потребностей 

различных категорий потребителей, видов 

и форм обслуживания-78часов 

 

 

  21.10.23г.-

11.11.23г. 

 

 

 

 

 

13.11.23г.-

27.11.23г. 

 

 

Хажиева  Г.Ф. 

  
Зав. учебной частью:               Давлетшина О.Р. 

 


